18B. American Pale Ale

Celkovy dojem: Svétly osvézujici chmelovity ejl, nicméné s dostateénou sladovosti podporujici vyvdzenost a
pitelnost. Zfejma pfitomnost chmele mize mit podobu klasickych nebo modernich americkych a
australsko/novozélandskych

odrid chmele s Sirokou skdlou charakteristik. Stfedné silné americké femesiné pivo s dirazem na chmel, které je
obvykle vyvazené, aby bylo pfistupnéjsi, nez moderni americké IPA.

Vuné: Stredni az silné chmelové aroma americkych nebo australsko/novozélandskych odrid chmele

s Sirokou $kdlou charakteristik zahrnujicich citrusy, kvétiny, borovice, pryskyrice, kofenitost, tropické ovoce,
peckoviny, bobuloviny nebo meloun. Zadna konkrétni z téchto vini nenf vyZadovand, nicméné chmel by mél byt
zfejmy. Nizkd az stfednfi sladovost podporuje projevy chmele a mize pripadné vykazovat i mirny charakter
specidlnich slad( (chlebnatost, toust, susenka, karamel). Ovocné estery mohou byt stfedni az zadné. Pokud je
pouzito studené chmeleni, pak

mUze dodat travnaté tdny, ale tento charakter by nemél byt vyrazny.

Vzhled: Svétle zlatd az svétle jantarova barva. Stfedné vysoka bild
az smetanovd péna s dlouhou vydrzi. Obecné dost ¢iré, ackoli vzorky
chmelené za studena mohou byt mirné zakalené.

Chut: Stfednfi az vysokd chmelova chut, typicky v podobé chuti americkych nebo australsko/novozélandskych
chmeld (citrusy, kvétiny, borovice, pryskyfice, kofenitost, tropické ovoce, peckoviny, bobuloviny, meloun, atd.). Nizky
az strednf Cisty obilné - sladovy charakter podporuje projev chmele a miZe mit pfipadné vykazovat i mirny
charakter specialnich sladll (chlebnatost, toust, susenka, karamel). Pivo je vyvazené typicky smérem k pozdnim
pridavkim chmele a k horkosti a slad by mél hrat podptrnou roli, nikoliv rusit. Karamelové tény nejsou bézné
pritomny, nebo jsou znaéné potladeny (jsou vsak pfijatelné, pokud se neprebiji s chmelem). Ovocné kvasnicové
estery mohou byt stfedni az zddné, ackoliv mnoho odrid chmele se projevuje zna¢né ovocné. Stfedni az vysoka
chmelovd horkost se stfednim az suchym zavérem. Chmelova chut a horkost ¢asto pretrvdva az k zdvéru, doznivani
ma vSak byt obecné Cisté, nikoli hrubé. Pokud je pouzito studené chmelenf, pak mize pfidat travnaté tdny, ale tento
charakter by nemél byt vyrazny.

Vjem v uUstech: Stredné nizké az stfedni télo. Stfedni az vysoké nasyceni. Celkové uhlazeny zdvér bez sviravosti
nebo hrubosti.

Komentare: Stéle se vyvijeji nové odriidy chmele a zplsoby jeho vyuziti. Hodnotitelé by méli v tomto stylu
pripoustét charakteristiky jak novych, tak i klasickych odrlid chmele. S tim, jak se tento styl stava vice
mezindrodnim, objevuji se v mnoha zemich na trhu s femesinym pivem mistni interpretace. Zplsob chmelen( se
pohybuje od vyrazného klasického chmeleni na horkost az k modernimu intenzivnimu pozdnimu chmelenfi. Véechny
zplsoby jsou pfipustné.

Historie: Moderni americké femesiné pivo, které je adaptaci stylu English Pale Ale a reflektuje pouziti americkych

surovin (chmel, slad, kvasnice a voda). Pfed explozi popularity IPA byl Pale Ale nejznaméjsim a nejpopuldrnéjsim
americkym femesinym stylem.

Charakteristické ingredience: Svétly ejlovy slad, typicky severoamericky zakladni slad z dvouradého je¢mene.
Americké nebo australsko/novozélandské chmely se Sirokou $kdlou charakteristik. Americké nebo anglické kvasnice
na ejl (neutrdini az mirné ovocné). Specialni slady mohou pridat charakter a zvysit komplexnost, obecné vSak tvori
pomérné malou ¢ést sypdni. Ve snaze vyniknout mezi ostatnimi zna¢kami jsou ¢asto (spolu s pozdnimi pfidavky
chmele) pouzity slady, které pfiddvaji sladovost, bohatost, lehkou naslddlost a topinkové nebo chlebnaté tény.

Stylové porovnani: Obvykle svétlejsi, s ¢istsim projevem vedlejsich produktd kvaseni a s mensim obsahem
karamelovych chuti nez anglické varianty. Rozmezi barvy stylu APA a American Amber Ale se mUze prekryvat.
APA ale bude obecné ¢istsi, bude mit méné karamelovy sladovy profil, slabsi télo a ¢asto vyraznéjsi pozdni
chmeleni. Slabsi horkost a obsah alkoholu nez American IPA. Vyvazenéjsi a pitelnéjsi s mensim dlrazem na chmel a
horkost nez slabé Americké

IPA (tzv. Session IPA).

Parametry:

EPM: 1045 - 1060 (11,2 - 14,7 °P)

IBU: 30 - 50

Zbytkovy extrakt: 1,010 - 1,015 (2,6 — 3,8 °P)
SRM: 5-10

Alkohol: 4,5 - 6,2 % obj.

Komeréni pfiklady: Ballast Point Grunion Pale Ale, Firestone Walker Pale 31, Great Lakes Burning River, Sierra
Nevada Pale Ale, Stone Pale Ale, Troegs Pale Ale



